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Cambia todo cambia...

Un conocido pensador en el conocido y
clasico mundo griego fue el filésofo Heraclito
de Efeso, quien aseguraba que el devenir
de las cosas es lo mas real, lo mas propio de
cada ser; porque nada puede permanecer
inalterable en el tiempo, como si todo fuera
siempre igual. Su célebre frase "nadie puede
banarse dos veces en el mismo rio’, hace
alusion a ese fluir permanente de las cosas. Lo
que, sin duda, hemos experimentado de forma
aplastante durante todo este ultimo tiempo. Y
es que la Pandemia del Covid 19, no sélo es una
enfermedad nueva u otra plaga que se suma
a todas las que histéricamente han puesto
en riesgo la existencia de la humanidad y el
destino del mundo, sino que ésta nos ha hecho
cambiar o por lo menos nos ha impelido a
ese ‘cambio”. Es mas, incluso, se ha llegado
a hablar desde el punto de vista sanitario y
social de “una nueva normalidad”’, o sea una

ESCRIBE: ESCRIBANO DE VALENCIA

normalidad cambiada, porque ya nada es lo
mismo.

Y esos cambios van desde el modo de
saludarse, al modo de estudiar, al modo de
reunirse socialmente, al modo de trabajar
o ‘“teletrabajar’, al modo de participar en
ceremonias;lo unico que no cambia es el modo
“tipico chileno” de saltarse controles, o no
respetar cuarentenas. Pero, en lineas gruesas
‘cambia todo cambia’. En efecto, algo que
cambia no siempre es igual, aunque retornase
la"antigua normalidad”, por mas que se intente
volver a lo previo. ;Se ha preguntado Ud,, que
esa zoombica vida de este periodo puede ser
una especie de profecia cumplida de que el
reflejo de lo “supersénico’, tarde o temprano
llegaria? y no como una alternativa a lo
presencial, sino como un modo tan legitimo
como éste. Lo que va mas alla de estudiantes
siguiendo una clase on line, sino de una hora
meédica, o una terapia psicologica. Es evidente
que los cambios son siempre necesarios
para enfrentar nuevos escenarios, pero esos

mismos escenarios seran transformados por
un ser humano postpandémico que, tal vez,
seguira en su casa trabajando, y en la espera
de cubrir necesidades en forma “deliverica’,
por decirlo a la chilena. Es que nada sera
igual, sobre todo cuando el virus ha arrebatado
tantas vidas, y tantas vidas ya no son iguales
antes que una vez mas el ser humano se viera
amenazado por un microorganismo que ha
resultado ser tan potente como si fuera una
bomba atémica.

Espero que el cambio también nos transforme
como una sociedad mas fraterna, con una
mentalidad nueva, porque lo mejor esta por
venir; cambios en la carta magna de la nacion,
pero como el rio sigue su curso sin pausa, aun
hay mucho por hacer para que nos salvemos,
no solo de este virus sino de la infeccién
del egoismo, la falta de solidaridad, o la
indiferencia, para que realmente todo cambie,
porque lo que no se cambia hoy, con el esfuerzo
de todos tendra que cambiar manana.

¢QUIERES SABER MAS?
encuentra este y muchos
ofros contenidos mas en
masquecultura.cl
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CLAUDIA LILLO ECHEVERRIA, PRESIDENTA DE LA
CAMARA CHILENA DE CONSTRUCCION EN TEMUCO

Para el desarrollo de
nuestra sociedad se Ny
requieren articulaciones e
entre el mundo publico y

el privado

Claudia Lillo Echeverria, es
arquitecta, y candidata a
doctor en Sostenibilidad y
Regeneracién Urbana de la
Universidad Politécnica de
Madrid, ademads de coach

ontolégico de la Escuela
Internacional de Formacién de
Newfield Network.

Ligada siempre al ambito privado, se ha
desemperiado en proyectos de planificacion
urbana y territorial hasta edificacion publica
relevante, como los edificios institucionales
de fiscalias de Temuco y Villarrica, ademas
del retail.

Actualmente es la presidenta de la Mesa
Directiva Regional de la Camara Chilena
de la Construccion (CCHC) en el periodo
2020 - 2022, conformada demaés por Gustavo
Tomasetti vicepresidente gremial, y Ricardo
Flores, vicepresidente de gestion.

ROL FEMENINO

Sobre el rol femenino en las instituciones,
Claudia Lillo es enfatica al sefialar que “En
una sociedad compleja, todos deben incluirse,
no solo las mujeres, hay que incluir diferentes
edades, diferentes pensamientos, diferentes
intereses y diferentes rubros. Es semejante
a lo que ocurre en una obra de construccion,
donde existen distintas especialidades y todos
son esenciales para un resultado comun. La
sociedad la componen todos, con énfasis en la
construccion colectiva”.

En este sentido, se debe destacar que es




la primera mujer en 55 anos que preside
la Camara Chilena de la Construccién en
Temuco. “El liderazgo femenino es inclusivo,
con mas escucha, las mujeres trabajamos de
manera colaborativa, como si fuera un tejido”,
ejemplifica.

COVID 19

Sobre la llegada del Covidl9, afirma que “Es el
momento mas complejo que hemos vivido en
las ultimas décadas, un proceso que comenzo
en octubre del 2019, y que se intensificd con
el coronavirus. Lo Unico que nos queda es
trabajar unidos, rescatar la creatividad y los
valores colectivos, este es un desafio para
crecer y del que debemos salir todos juntos”.

También es importante destacar que los
protocolos sanitarios nacionales que se
elaboraron para quienes querian volver a
trabajar en las obras se hicieron desde acj,
en Temuco. “En marzo se comenzo a trabajar
en esta iniciativa para favorecer y fortalecer
el entendimiento y el desarrollo colectivo’,
recuerda, agregando que “lo que nos deja el
Covid19 es una ensenanza de que el mundo no
debe ser competitivo, sino colaborativo”.

Otro ejemplo de iniciativa surgida en este
periodo, es la sala de espera para pacientes
con sintomatologia de coronavirus que la
CChC don¢ al Hospital Regional de Temuco,
financiada en un 50% con aportes del gremio
con la colaboracion de la CPC y el Desafio
Levantemos Chile, que se convirtié en
un referente a nivel pais por su moderna
tecnologia de limpieza y renovacién del
aire en atmosfera controlada, que evita la
contaminacion intrahospitalaria.

“En Temuco, la Camara siempre ha tenido
un aporte social, con tecnologia y calidad
en la construccién, somos un referente
nacional, especialmente en lo que se refiere
a innovacion, eficiencia energética en las
construcciones, asi como en la red de
apoyo a los trabajadores, porque estamos
preocupados de la transformacién social’,
agrega, destacando que también existe una
vinculacién con el medio, por ejemplo a
través de la Sala de Arte ubicada en el edificio
institucional de calle Bello, en pleno centro de
Temuco, “es una conexién con la realidad y la
sociedad en general’, explica.

TRENG TRENG Y KAY KAY SOBRE EL CAUTIN

Consultada sobre la construccién del puente
“Treng Treng y Kay Kay” sobre el rio Cautin, el
primer puente atirantado asimeétrico de Chile,
y algunas polémicas que se han generado
durante su construccién, la arquitecta senala
que es similar a lo que ocurri6 con la pirdamide
de cristal en el museo del Louvre en Paris.

"“Esto demuestra que somos una sociedad
madura, donde hay opiniones diversas.
En primer lugar, esta obra contribuye a
la conectividad entre Temuco y Padre

Las Casas. En segundo lugar, tiene un rol
simbodlico patrimonial, es un aporte con una
infraestructura que se va a recordar’, explica,
“Se trata de una conexion relevante entre dos
ciudades y al construirse obras relevantes, la
gente también se siente relevante y que es
valorada. Aqui vemos la importancia de lo
simbolico en el espacio publico, se trata de
modernidad mezclada con tradicién local”.

Consultada sobre su sueno para el futuro de
Temuco, lo tiene muy bien definido: “Uno de
mis suefios es que Temuco cuente con un
gran espacio del tipo museo interactivo, que
sume tres elementos principales: La ciencia,
especialmente orientada hacia los colegios; la
cultura, especialmente reflejando la especie
humana y el mundo mapuche; y la creatividad,
reflejada en el juego y en el arte”.

PROYECCIONES Y DESAFIOS

Entre las proyecciones y desafios de la
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CCHC en Temuco, la profesional sefiala
que se debe seguir avanzado en eficiencia
energética, especialmente, en energia distrital
sustentable.

También recalca la importancia de considerar
el manejo de residuos, para la sostenibilidad
de la ciudad. “Existen desafios sociales
importantes en la planificacion territorial.
Estamos trabajando una propuesta junto a
lideres sociales para realizar acciones en
barrios, porque consideramos que un buen
trabajo en los barrios permite alcanzar la paz
social. Para el progreso de nuestra sociedad,
en general, se requiere de articulaciones
entre el mundo publico y el mundo privado’,
puntualiza.

¢QUIERES SABER MAS?
encuentra este y muchos
ofros contenidos mas en
masquecultura.cl
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Laboratorio de Medios UFRO:
tecnologia al servicio del aprendizaje

LA UNIDAD, DEPENDIENTE DE LA FACULTAD DE INGENIER]A Y CIENCIAS, ES UN ESPACIO
DE APOYO PARA LA INNOVACION EN LA FORMACION DE PROFESIONALES Y LA
UTILIZACION DE DISTINTOS RECURSOS Y HERRAMIENTAS TECNOLOGICAS APLICADAS A

LA DOCENCIA VIRTUAL.

La crisis sanitaria ha generado una serie
de desafios a la sociedad en general. En el
ambito educativo, uno de los principales
retos ha sido la continuidad de los procesos
formativos. En ese escenario, la tecnologia ha
adquirido un rol fundamental, manteniendo
activa la ensenanza- aprendizaje y, de paso,
consolidando un camino iniciado desde hace
algunos afos por universidades y centros de
estudios superiores.

En este contexto, la Universidad de La
Frontera cuenta con un espacio de apoyo
para los docentes. Se trata del Laboratorio
de Medios, unidad surgida al alero de la
MacroFacultad de Ingenieria y dependiente de
la Facultad de Ingenieria y Ciencias, que se ha
constituido en un soporte tecnologico para la
docencia, a través de la generacion de material
multimedia producido por académicos y
personal especializado para dirigir el trabajo,
diseno de la visualizacion y virtualizacion de
contenido.

“La docencia virtual se convirtié en estos
meses en la forma de continuar desarrollando
los procesos de aprendizaje y seguramente
sera una modalidad de enseflanza que se
quedara instaurada una vez superada esta
pandemia. El proximo desafio es comenzar a
aplicar estrategias de aprendizaje ligadas a la
tecnologia educativa ”, coment¢ la encargada
del Laboratorio de Medios, Gianinna Alberti.

Durante el primer semestre de este afno, para
favorecer el desarrollo del proceso educativo a

raiz de la emergencia sanitaria, el Laboratorio
de Medios y la Unidad de Educacion Continua,
la cual tiene varios anos de experiencia en
educacion a distancia con la implementacion
de distintos diplomados cien por clento
e-learning y b-learning implementaron
una serie de cursos y talleres online de
capacitacién y de orientacion en docencia
virtual.

De esta forma, se realizaron 14 talleres para
docentes, 10 para estudiantes y 3 talleres
para ayudantes de asignaturas, ademas de
los cursos “Ayuda Campus Virtual’, dirigido
a académicos y ayudantes, para capacitar
en recursos educativos, herramientas
de la plataforma moodle y programas de
vdeollamadas para el desarrollo de las clases
sincronicas.

En paralelo, el Laboratorio de Medios colaboré
en la creacién e implementacion de un
template para la Facultad de Ingenieria y
Ciencias UFRO, que fue utilizado en mas de
300 cursos de pregrado que se impartieron
durante el primer semestre en modalidad
virtual.

El trabajo de capacitaciéon en docencia
online se tradujo en la participacion de
150 académicos y 160 ayudantes en cursos
virtuales, 92 docentes en 14 talleres, 510
estudiantes en 10 talleres y 128 estudiantes en
talleres de capacitacién para ayudantes.

"‘Fue muy

importante la capacitacion

proporcionada por el Laboratorio de Medios
respecto al uso de Campus Virtual para
organizar y estandarizar nuestra docencia
en la modalidad a distancia durante el primer
semestre”’, dijo el secretario académico de la
Facultad de Ingenieria y Ciencias y académico
del Departamento de Ingenieria Quimica,
Erick Scheuermann.

“Es un gran desafio hacer clases bajo la
condicion de virtualidad en el marco de
la crisis sanitaria que todos conocemos.
Debemos velar porque ellas sean de calidad,
para que los estudiantes puedan aprender
y tener una buena apreciacion de las
mismas. Frente a esto, una forma de mejorar
es la continua capacitacién de todos los
involucrados. Por otro lado, debemos estar
abiertos a las sugerencias y opiniones de los
estudiantes para que nuestras clases sean
efectivas”, agrego.

A mediano plazo, el Laboratorio de Medios
aspira a convertirse en el centro de apoyo
tecnolégico de avanzada para la ensenanza
de diferentes areas de ingenieria y ciencias,
haciendo hincapié en la realidad inmersiva,
la educacion a distancia y videos educativos
integrados con 2D y 3D.

¢QUIERES SABER MAS?
encuentra este y muchos
ofros contenidos mas en
masquecultura.cl
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Conoce las nuevas carreras
de INACAP Sede Temuco vy su
Proceso de Admision

Temuco, noviembre de 2020.- INACAP tiene
una amplia trayectoria formando técnicos y
profesionales competentes para el mundo del
trabajo, labor que ha desarrollado en forma
exitosa en torno al enfoque pedagodgico del
“Aprender Haciendo”. Este se caracteriza por
ser de cardacter practico, activo, inductivo, y por
realizarse en condiciones similares al entorno
laboral. La historia de la Institucion y su nivel
de acreditacién institucional en el subsistema
Técnico Profesional dan cuenta de la calidad
delaformacién detécnicosy profesionalescon
competencias pertinentes a las necesidades
del sector productivo y de servicios. Con el fin
de abordar los requerimientos de los sectores
productivos en la IV Revolucién Industrial, los
desafios laborales y el desarrollo local, proveer
opciones formativas mas flexibles segun las
necesidades de las personas y la evolucion
de las tecnologias es que INACAP presenta
sus nuevos programas de estudios para las
personas de La Araucania.

Segun comento el Director de Admision y
Comunicaciones de INACAP Sede Temuco,
Alejandro Rubilar “Actualmente el mercado
laboral estd demandando profesionales que
respondan a los requerimientos del sector
productivo, que sepan adaptarse al entorno,
conozcan nuevas tecnologias, implementen
nuevas formas de hacer, preocupadas por
el medio ambiente y de las localidades
donde se desenvuelven, es por esto, que
respondiendo a nuestra Mision de formar
a personas que transforman el mundo, y a
las exigencias antes mencionadas, es que
presentamos 6 nuevos programas de estudio
en la Sede Temuco. Para el CFT se abren las
vacantes para Técnico en Automatizacion
y Robdtica (Jornada diurna y vespertina),
Técnico en Construccion (Jornada diurna y
vespertina); Técnico en Logistica (Jornada
diurna y vespertina) y el Técnico en Mecanica
y Electromovilidad Automotriz (Jornada

Diurna y Vespertina). Mientras tanto en el
Instituto Profesional se imparten Ingenieria
en Informatica (Jornada Diurna) e Ingenieria
en Mecéanica y Electromovilidad Automotriz
(Jornada diurna y vespertina).”

Alejandro Rubilar ademas menciona “Cabe
resaltar que estos programas de estudio al
igual que el resto de los programas que se
ofertan en la Sede Temuco, son adscritos a
gratuidad, debido a los aflos de acreditacién
del CFT (7 anos) e IP (6 afios), que dan cuenta
de la calidad de la institucion”.

Para conocer descriptor de estas carreras,
perfil de egreso, campo ocupacional Yy
aranceles, hacer click aca: https/portales.
inacap.cl/carreras/index

Sobre su proceso de Admision y Matriculas
Actualmente INACAP se encuentra en pleno
proceso de admision y matriculas de alumnos
nuevos para todos sus programas de estudio.
Es importante mencionar que por contexto
de la pandemia el proceso de admision y
matricula es 100% online, a través de su pagina
web www.inacap.cl,y no de forma presencial.
Para conocer detalles del paso a paso del
proceso de matriculas te recomendamos
visitar el sitio web de admisién de INACAP
https:/portales.inacap.cl/admision/index,
donde conoceras como matricularte, que
documentos debes subir a la plataforma,
contrato, modalidad de pagos, articulacién
de estudios, beneficios estudiantiles, carreras,
aranceles y otra informacién relevante para
ingresar a INACAP.

A continuacién, damos a conocer las nuevas
carreras de INACAP Temuco.

TECNICO AUTOMATIZACION Y ROBOTICA
Carrera de cuatro semestres de duracion,
con un total de 1.638 horas, de las cuales 936

son practicas.Los egresados supervisan la
instalacion y puesta en marcha de proyectos
sostenibles de automatizacion y robotica,
integrando  tecnologias innovadoras e
inteligentes bajo principios de eficiencia
energética. Ademas de operar y mantener
sistemas de automatizaciéon vy robotica,
participando activamente en la propuesta de
mejoras para diversos procesos, de acuerdo
a normas técnicas y estandares nacionales
e internacionales de seguridad, calidad y del
medioambiente.

ElTécnicodeNivel Superioren Automatizacion
vy Robdtica puede desempefiarse en el ambito
de proyectos, mantenimiento y operacién
de sistemas de automatizacién y robodtica
en organizaciones de sectores productivos y
de servicios, tales como: silvoagropecuario,
construccion,  industria ~ manufacturera,
mineria, pesca, salud, almacenamiento y
comunicaciones. También puede desarrollar




sus actividades profesionales de manera
independiente a través de emprendimientos,
capacitacion y comercializacion de
tecnologias.

TECNICO EN CONSTRUCCION

La carrera otorga el titulo de Técnico de Nivel
Superior en Construccién, mediante un plan
de estudio con duracién de cuatro semestres
académicos, con un total de 1638 horas
pedagodgicas

La carrera de Técnico de Nivel Superior
en Construccion, del Centro de Formaciéon
Técnica INACAP forma técnicos competentes,
con énfasis en la administracion de obras y
en procesos constructivos, que le permitan
gestionar recursos técnicos, econoémicos y
humanos, para la ejecucion de proyectos de
construccion tales como: edificacion, mineria,
montaje, obras civiles, obras hidraulicas,
vias férreas, obras viales instalaciones de
servicios, entre otros, aportando a la calidad,
sustentabilidad y seguridad en cada uno de los
procesos y actividades. Para este fin, la carrera
emplea principalmente metodologias activas
en aula, talleres, laboratorio y actividades
en terreno, aproximando al estudiante a
las problematicas reales en el rubro de la
construccion.

Respecto a campo ocupacional, esta
habilitado para desempenarse en actividades
relacionados con la planificacién, ejecucion,
supervision y control de partidas en proyectos
de construccion, relacionandose con el
conjunto de profesionales y trabajadores de
un proyecto, en empresas de la industria de
la construccién, empresas constructoras
de edificaciéon y obras civiles, empresas
mineras, empresas de montaje, empresas de
industrializacion, inmobiliarias, laboratorios
de control de obras, empresas de inspeccion,
empresa de materiales de construccion y
consultoras, en el ambito publico y privado y
en el ejercicio libre de la profesion.

MECANICA

Esta area ha actualizado dos carreras:
Técnico en Mecanica y Electromovilidad
Automotriz; e Ingenieria en Mecénica y
Electromovilidad Automotriz. En el caso de la
primera, los técnicos realizan el diagnostico
y mantenimiento de vehiculos automotrices
livianos-medianos de pasajeros y de carga,
segun normas y estandares del fabricante,
seguridad y calidad. Con capacidad para
participar en procesos de innovacién y
adaptarse a las tecnologias aplicadas en la
motorizacion convencional y de vanguardia,
digitalizacion y conectividad.

Asimismo, administra los recursos humanos
y técnicos del servicio automotriz con
responsabilidad  ética, atendiendo las
necesidades del cliente y mejorando la
disponibilidad de vehiculos unitarios y de
flotas, para el cumplimiento de objetivos
de productividad empresarial y desarrollo
sostenible.

LalIngenieria, en tanto, se trata de un programa
de 8 semestres, donde los técnicos gestionan
el mantenimiento de vehiculos automotrices
livianos-medianos de pasajeros y de carga,
segun normas y estandares del fabricante,
seguridad y calidad. Con capacidad para
proponer soluciones innovadoras y adaptarse
alas tecnologias aplicadas en la motorizacion
convencional y de vanguardia, digitalizacion
y conectividad.

Asimismo, garantiza la calidad de las
prestaciones del servicio técnico y la
disponibilidad de vehiculos unitarios y flotas,
mediante la gestiéon de recursos técnicos,
econdémicos y de su equipo de trabajo, para
satisfacer los requerimientos del cliente,
con responsabilidad, ética y promoviendo el
desarrollo sostenible.

REVISA A CONTINUACION LA OFERTA
COMPLETA PARA LA ADMISION DE ALUMNOS
NUEVOS 2021:

AREA ADMINISTRACION
Técnico en Administracién de Empresas

AREA HOTELERIA, TURISMO Y GASTRONOMIA
Administracion Gastrondémica Internacional
Administracion Turistica Internacional
Técnico en Gastronomia Internacional
Técnico en Turismo

AREA SALUD
Técnico en Farmacia
Técnico en Odontologia

AREA AUTOMATIZACION Y ROBOTICA
Técnico en Automatizacion y Robotica

EDUCACION
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AREA ELECTRICIDAD, ELECTRONICA Y
TELECOMUNICACIONES

Técnico en Electricidad Industrial
Ingenieria en Telecomunicaciones,
Conectividad y Redes

Ingenieria Eléctrica

AREA TECNOLOGIAS DE INFORMACION Y
CIBERSEGURIDAD

Técnico Analista Programador
Ingenieria en Informatica

AREA AGROINDUSTRIA Y MEDIOAMBIENTE
Técnico en Tecnologia Agricola
Ingenieria Agricola

AREA CONSTRUCCION
Técnico en Construccion
Técnico en Topografia
Ingenieria en Geomensura
Construccioén Civil

AREA LOGISTICA
Técnico en Logistica

AREA MECANICA

Técnico en Mecanica y Electromovilidad
Automotriz
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JOSE IGNACIO SEARLE VARGAS, GERENTE Y

FUNDADOR DE “LA CASA DEL ASADOR”:

*Hay que preferir la carne
nacional, tenemos muy buena
carne y debemos apoyar a los
ganaderos de nuestro pais”

10

Técnico agricola titulado en Santiago, desecho
un trabajo en Estados Unidos para instalarse
en Temuco, lugar donde pasaba sus veraneos
de nino. “Luego de estar empleado algunos
afos y con ganas de independizarme me
puse a observar qué negocio podia hacer para
quedarme en Temuco, me gusta la ciudad,
vengo de chico y mis papas crecieron aca.
Me fui dando cuenta que los chilenos en
general somos muy buenos para el asado, va
en nuestro "ADN”, es motivo de toda reunion
social o familiar, de hecho, en mi familia
somos muy buenos para el asado”, recuerda.

“Segui reflexionando y noté que en nuestra
ciudad habia una gran oferta en carne y de
buena calidad pero no habia un lugar donde
encontrar buenas parrillas, cuchillos y otros
accesorios, entonces se me ocurrio emprender
en esa area, para lo que arrendamos el living
de una casa en calle San Francisco, en el mes
de diciembre de 2014, un mes en que justo
calzé en la época de los regalos’, rememora
José Ignacio Searle, recordando los inicios
de La Casa del Asador, “Al principio tuve la
ayuda de mi sefnora para atender los primeros
dias, porque yo todavia estaba trabajando en
otra cosa, pero cuando termind ese trabajo,
luego de dos meses de haberlo armado, decidi
dedicarme 100% a La Casa del Asador. “Luego
de un afno y medio aproximadamente, nos
trasladamos a calle Recreo, un buen sector
con mayor flujo vehicular, pero con problemas
de estacionamiento”.

TIENDA NOVEDOSA Y EXCLUSIVA

En Junio de 2017 se trasladan al Centro
Comercial Dofla Josefa, ubicado en Avenida
San Martin en Temuco, un local de 100 m?2
que tiene todo lo que se necesita, una tienda
altamente especializada en el rubro de los
asados, con productos de excelente calidad. Al

dia de hoy cuentan con sucursales en Puerto
Varas y en la ciudad de Los Angeles.

“Hoy tengo 35 afios e inicié este negocio
cuando tenia 29. Hasta el momento ha sido
muy exitoso, porque en el sur somos muy
buenos para la carne, hay buen ganado
y somos una zona gdanadera. Ademas, la
idiosincrasia del chileno del sur lo hace muy
recurrente hacer asados”, explica.

“Tenemos una linea de regalos que también
ha sido muy importante, no solo para la gente
que consume carne, sino para quienes quieren
regalar algo novedoso y de calidad a sus
amigos o familiares’, agrega.

ENFRENTANDO LA CRISIS

José Ignacio afirma que la crisis del Covidl9
que afecta al mundo también les ha afectado,
como a todas las empresas, aunque reconoce
una importante ayuda por parte de los duenios
de los locales que arriendan y también por
parte de los proveedores.

“Desdeeliniciodel negocionoshemosapoyado
en las redes sociales, pero en esta época se
han vuelto esenciales para seguir difundiendo
y vendiendo, especialmente Instagram’,
sefiala, “La venta Online es una de las cosas
positivas que han salido de la pandemia, algo
bueno, nos dio tiempo para renovar la pagina
web, aunque aun falta trabajar temas como
la logistica para mejorar la venta Online, asi
como la reposiciéon de stock. Esos son temas
que aun estamos trabajando”.

NUEVOS DESAFIOS
“Este negocio se desarrollé de a poco. Se abrio

latienda y comenz¢ a llegar gente relacionada
con el rubro, por ejemplo, personas que

A sus 35 anos es un exitoso
empresario, con sucursales en las
regiones de La Araucania, Biobio
y Los Lagos, en uno de los rubros
mas apetecidos por las familias
chilenas: el mundo del asado.

fabrican elementos de fierro, hasta que
fuimos formando un equipo de trabajo y en
2018 comenzamos a ofrecer el servicio de
fabricacion de campanas y parrillas a medida
para quinchos, con envios a todo Chile”,
explica Searle.

Esta iniciativa que nacié casi como una
alternativa, se ha transformado en una
importante divisiéon dentro de la empresa.

“En los ultimos dos anos hemos puesto mucho
énfasis en potenciar ésta area; ofrecemos el
equipamiento completo del quincho una vez
ya construido, tanto para particulares como
para constructoras y oficinas de arquitectura.
Las constructoras han confiado y es un
producto que nos ha servido para darnos a
conocer mucho mas”, indica, “por ejemplo,
cuando alguien celebra un cumpleafios en
un quincho, muchas personas pueden ver
nuestra marca y luego se comunican con
nosotros’”.

“A la fecha ya hemos realizado muchos
proyectos y estamos dispuestos a trabajar
de acuerdo al espacio, ideas y presupuesto
que tenga nuestro cliente’, agrega, mos
adecuamos, conversamos con el cliente de
forma personalizada y logramos lo que él
quiere en una excelente calidad y a un precio
adecuado”.



A LOS EMPRENDEDORES

“Por lo menos a partir de mi experiencia, les
recomendaria a otros emprendedores partir
con algo pequeno, por ejemplo, yo mismo
no tenia mucha liquidez, por lo que utilicé
la indemnizacion de mi ultimo trabajo para
invertirla, ademas de contar con el apoyo
bancario’, indica Searle.

“Les recomiendo lograr una buena relacién
con el banco, y ver cudl les da mayor facilidad,
ya que eso ayudara al momento que necesites
capital de trabajo para poder invertir en tu
negocio, lo que significa una gran ayuda para
desarrollarse. Al mismo tiempo, hay que ser
muy ordenado con las platas y cumplir bien a
los proveedores”.

“En cuanto a la tienda, lo mas importante
es respetar los horarios, y mantener una
excelente atencion a los clientes, eso es clave”,
afirma.

LOS CONSEJOS DEL EXPERTO

No podiamos dejar pasar la oportunidad de
contar con algunos consejos parrilleros, por
parte de José Ignacio Searle, duefio y fundador
de La Casa del Asador.

CARBON

“Lo principal es tener un buen carbon, que
provenga de maderas densas, por ejemplo,
quebracho, eucaliptus, aromo, lefia de parra,
para que el fuego dure mas, porque si usan
carbon de pino, por ejemplo, no va a durar
nada, se va a ir el fuego rapidamente y van a
tener que usar el doble de cantidad de carbon”.

USO DEL CARBON

“Con un buen carbén se puede tirar la carne a
unos 30 6 40 minutos de haberlo encendido,
cuando ya no hay llama. La idea es que nunca
baje la temperatura del fuego, si nos falta
carbon para mantener la temperatura hay que
ponerlo encendido, nunca frio desde la bolsa,
porque el carbon produce un gas téxico que
se traducira en mal olor y sabor en nuestra
carne’”.

PUNTOS DE COCCION

“La palanca, entrafia o malaya que son cortes
de entrada, se hace rapido a la parrilla con
fuego medio fuerte, en cambio, una punta de
ganso también se hace con fuego fuerte al palo,
conservando las distancias para ir viendo los
tiempos, siempre hay que tocar la carne con el
dedo para ir viendo la coccion o ayudarse con
un termoémetro de carne, para lograr el punto
de coccidn adecuado, que es distinto en cada
tipo de carne y segun el espesor del corte”.
Esto es clave para lograr una carne jugosa y en
el punto que les guste a nuestros comensales.

PARA CORTAR LA CARNE

“Para cortar la carne yo recomiendo un
cuchillo liso, no dentado, porque el dentado
rompe mucho las fibras de la carne, queda con
una mala presentacién y tiene otra textura al
comerla. Ademas, en cortes como la palanca,
laentrafia, que tienen las vetas muy marcadas,
hay que cortar en contra del sentido de las
vetas de las fibras de la carne, porque eso da
un corte mucho mas blando, si cortamos a
favor de las vetas queda con una consistencia
“chiclosa”. Tampoco hay que olvidar sacar las
telas o membranas y el exceso de grasa, solo
dejamos la grasa que aporta sabor”.

LOS CORTES

“Hay muchos tipos de cortes de carne para
todos los bolsillos. El pollo es muy bueno a
la parrilla, la pulpa o el costillar de cerdo es
muy rico, se puede adobar con una mezcla de
limoén, miel, mostaza, sal, pimienta y orégano
que se deja de un dia para otro y queda muy
buena. Entre los cortes de vacuno hay mas
variedad, desde los mas tradicionales como el
lomo liso y el lomo vetado, cortes para picar
como la palanca o la entrafia, la arrrachera
(muy parecida a la entrafia), como para la
previa del asado; la punta de ganso y la punta
de picana; el asiento tambié queda muy
buenos a la parrilla. La tapabarriga, la plateada,
son de los cortes mas comunes que se usan en
Temuco y en el sur de Chile, al palo. Hay que
pensar siempre en los comensales para elegir
el tipo de carne que vamos a parrillar. Entre
los cortes mas nuevos esta el Tomahawk y
el entrecot, una mezcla de filete con lomo,
ultimamente se ha ampliado mucho la oferta
de carne y de carne buena. Y lo que se hace a
la parrilla siempre va a quedar muy bueno, de
eso no cabe duda”.

FECHA DE ELABORACION

“Otro tema es la fecha de elaboracién de una
carne. Mientras mas madura es mas fuerte,
aunque esté adentro de una bolsa al vacio.
Hay gente a la que le gusta la carne madura
un poquito mas fuerte. Yo recomendaria
comprar una carne que esté con una fecha
envasado mas antigua, porque significa que la
carne esta mas madura. Al comprar la carne
también hay que fijarse en el color, la textura,
que no esté muy dura, que tenga infiltracion
de grasa, que es lo que la hace blanda y le da
sabor, y comprar un corte destinado para la
parrilla, porque si tiramos a la parrilla una
carne para la olla corremos el riesgo que nos
quede dura”.

CORTES CON HUESO

“Para los cortes con hueso, como por ejemplo
el asado de tira, que tienen hueso por un solo
lado, recomiendo sellarlo rapido por el lado de
la carne con fuego fuerte, y después a fuego
muy lento cocerlo durante una hora y media o
dos horas por el lado del hueso, asi van a lograr
una carne muy blanda, que casi se termina
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desprendiendo del hueso, y muy sabrosa”.
LOMO VETADO

“Para el lomo vetado mi recomendacién es
hacerlo como bife, que significa cortarlo a dos
o tres dedos, hacerlo de vuelta y vuelta en el
fuego, lo dejamos por una de las dos caras,
le echamos sal, y lo damos vuelta cuando
empiece a sudar, le ponemos a la otra cara y
listo. Solo una vuelta. Es un corte rapido que
queda muy bueno si quieren quedar bien
con su invitados, el lomo vetado es mi corte
favorito si tengo invitados, lomo vetado
cortado en bife”.

CARNE NACIONAL

“Hay que preferir la carne nacional, tenemos
muy buena carne y hay que apoyar también a
los ganaderos de nuestro pais, apoyar siempre
el comercio local, asi es que sin duda hay que
preferir la carne nacional”.

SAL DE MAR

Y una ultima recomendacioén: Usar sal de mar,
es muy importante, porque le aporta un sabor
mucho mejor a nuestra carne.

WWW.LACASADELASADOR.CL
@LACASADELASADORCHILE
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MARCO ANTONIO CUEVAS RIFFO,
PIANISTA

En estos tiempos
de pandemia

la musica es un
remedio para el
alma

Marco Antonio Cuevas Riffo naci¢ en Temuco,
se crio en la poblacion Amanecer, estudid
piano desde los seis afios, se tituld como
concertista en piano en la UACH de Valdivia y
fue apoyado por la Fundacién Roberto Bravo,
entre otros.

Luego se fue a Estados Unidos por 19 anos,
donde realizé tres programas de posgrado
en interpretacion. Posteriormente se traslado
a Espana, desde donde regresé a Chile
en septiembre 2019, a un mes de que se
produjeran numerosos cambios en nuestro
pais, regresando junto a su esposa por temas
familiares.

El artista ha sido premiado en numerosos
concursos internacionales y ha realizado
presentaciones en paises Ameérica Latina,
Estados Unidos, Europa, Africa y Medio
Oriente. Recuerda con especial afecto un
concierto en la Casa de Chopin, cerca de
Varsovia, privilegio que sdélo unos pocos
pueden contar.

ORIGENES

El pianista proviene de una familia de 7
hermanos, uno de los cuales era profesor y
le ensefno sus primeras notas en un pequeno
teclado. “Luego me detectaron en la Fundacion
Roberto Bravo, y me recomendaron emigrar
de Temuco a Valdivia, para recibir clases de
la afamada pianista Ximena Cabello, en el
Conservatorio de Musica de la Universidad
Austral de Chile”, lugar donde se tituld6 como
concertista en piano, con distinciéon maxima,
alos 17 afios de edad.

El joven pianista temuquense

liene una gran experiencia en
conciertos y reconocimientos a
nivel nacional e internacional.

Hoy se siente un privilegiado

por lo que ha logrado en su
carrera, pero también siente la
responsabilidad de hacer algo por
lo que ocurre en la sociedad.




“Temuco estd mucho mejor ahora, incluso
existe un Teatro Municipal’, menciona al
recordar que tuvo que partir en busca de
mejores horizontes musicales, ‘pero aun se
necesita mucho mas, y los jévenes talentos
aun deben salir y estudiar en otros lugares si
quieren convertirse en musicos profesionales”.

SENSIBILIDAD SOCIAL

Consultado sobre la visién que tiene sobre su
vida como pianista profesional, sefiala: “Esto
es un trabajo. Ensayo las mismas horas o mas
de las horas que una persona trabaja en una
oficina’, pero ademas destaca una sensibilidad
social que pocas veces el publico aprecia en
los musicos profesionales.

“Un musico profesional debe vivir en contacto
con la sociedad, con la naturaleza, con
todo lo que le rodea’, explica, “por ejemplo,
Rubinstein, mencionaba su contacto con
la naturaleza; Bach, considerado uno de los
padres de la musica moderna, decia que sus
composiciones eran ‘para mayor gloria de
Dios y alimento para el alma del préjimo’,
un aporte de la musica que se constata
especialmente en tiempos dificiles.

“Por mi parte, siempre estoy pendiente de
lo que pasa en el pais y quiero ser un aporte
para la sociedad y para las personas. Estoy
consciente del privilegio que significa
dedicarme completamente a lo que me
apasiona, pero eso también significa una
responsabilidad de mi parte”.

JOVENES TALENTOS

En cuanto a los nifios que manifiestan talentos
musicales, Marco Antonio recomienda
apoyarlos siempre. “El arte es una contribucién
muy grande para la sociedad y para el ser
humano. Especialmente en estos tiempos de
pandemia, la musica es un remedio para el
alma”.

Segun Cuevas, piano o violin se pueden
estudiar a cualquier edad, “de hecho en paises
extranjeros se realizan conciertos y festivales
de musicos aficionados, que tienen otras
profesiones, pero una aficion muy grande por
la musica”.

“En Temuco, la Escuela Armando Duffey ha
sido un aporte para el desarrollo del arte,
pero aun falta mucho. En Estados Unidos,
por ejemplo, existen muchos programas de

musica dentro de la escuela, durante toda
su educacion los nifios y jovenes practican
musica’, explica.

ACTUALIDAD

“Actualmente estoy enfocado en la
interpretacion, mas adelante existe inquietud
por la composicién o la direccion orquestal,
pero la carrera de musico profesional es de
maduracion lenta, y continda hasta muy
avanzada edad. Recordemos que como
promedio, los pianistas llegan a un punto
de madurez desde los 40 anos de edad en
adelante”, sefiala.

“Cuando existan las posibilidades de viajar,
probablemente vayamos a Espana, fue uno
de los paises que mas nos ha gustado, y
espero con ansias reanudar mi calendario de
conciertos en el extranjero’, indica.

¢QUIERES SABER MAS?
encuentra este y muchos
ofros contenidos mds en
masquecdultura.cl
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A la fecha, multiples son los proyectos e
iniciativas que se han ejecutado en este
laboratorio, destacando, entre estos, el
desarrollo de algoritmos que permiten
estimar, satelitalmente, variables biofisicas
que caracterizan las diferentes coberturas
de suelo, la generacién de aplicaciones de
imagenes satelitales en el seguimiento de
los recursos naturales y monitoreo satelital
de fendmenos catalogados como desastres
naturales, entre otros.
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‘Creo que cuando gestamos nuestra
investigacion enfocada a temas de interés y
necesidadregional,estamoshaciendorealidad
la mision declarada por nuestra Facultad
de Ingenieria y Ciencias de constituirnos en
actores relevantes en el desarrollo regional,
realizando aportes concretos en un amplio
espectro de tematicas emergentes y de interés,
especialmente en el &mbito medioambiental’,
destaca el académico encargado de este
laboratorio, Mg. Patricio Acevedo Aranguiz.

Actualmente, las capacidades del LTS son
un importante aporte a la iniciativa “HUB
Smart Fruit-ALC: soluciones inteligentes
para sistemas familiares fruticolas ALC, en
el escenario de cambio climatico’, el unico
proyecto que logré adjudicar Chile en la
convocatoria internacional 2019 que realizd
la agencia técnica FONTAGRO del Banco
Interamericano de Desarrollo (BID) y que esta
orientado a impulsar soluciones innovadoras
para la agricultura que permitan mitigar
los impactos del cambio climatico en la
fruticultura regional. En este proyecto, el LTS
tiene como responsabilidad la aplicacién
de imagenes satelitales y manejo de datos
geoespaciales.

Esta iniciativa, liderada por la Universidad de
La Frontera, es dirigida por la Dra. Alejandra
Ribera, Directora del Centro de Fruticultura de
la UFRO y cuenta con la participacién, a nivel
internacional, de la Universidad de Costa Rica
y la Universidad de Buenos Aires. A nivel
nacional, participan también el Instituto de
Investigaciones Agropecuarias (INIA) y la
Universidad de Talca.

Asi bien, se espera generar una red de
colaboracion internacional para fomentar el
uso y desarrollo de soluciones inteligentes
basadas en el procesamiento de imagenes
satelitales (teledeteccidon satelital), con el
claro objetivo de desarrollar una herramienta
de apoyo a la toma de decisiones del manejo
agricola, especialmente en el tema del déficit
hidrico, mitigando los efectos del cambio
climatico sobre la produccién fruticola.

"Estimamos como relevante e imprescindible
la participacion del LTS en instancias de
investigacion aplicada que tengan como
objetivo la proteccion del medio ambiente y
el desarrollo social, como es el caso de este
proyecto que va en beneficio directo de la
pequena agricultura familiar’, explicé el Mg.
Patricio Acevedo.

OTRAS CONTRIBUCIONES

En el transcurso del ano 2015, el Laboratorio de
Teledeteccion Satelital fue pilar fundamental
en la investigacion del incendio que afecté a
la Reserva Nacional China Muerta, al procesar
imagenes de satélites de la Administracion
Nacional de Aeronautica y del Espacio (NASA)
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que permitieron determinar, desde un puntode
vista cientifico, el lugar de origen del siniestro,
el intervalo horario en que se habria iniciado,
el area total quemada vy la severidad del dano
provocado por este siniestro, con mas de 4000
hectareas de superficie, de las cuales 2513
correspondieron al tipo forestal Araucaria. En
este caso, el mapa de severidad del incendio
obtenido en el LTS desde imagenes satelitales,
fue uno de los insumos principales para el
informe final de diagndstico y evaluacién del
incendio de China Muerta, como parte del
Plan de Restauracion Ecolodgica presentado
por CONAF.

Dado ese valioso trabajo, se estrecharon lazos
con la Corporacion Nacional Forestal (CONAF)
y con otras instancias afines, concretandose
en el 2016 la posibilidad de formar parte de un
proyecto orientado a detectar satelitalmente la
pérdida de la vegetacion en forma temprana.

Es asi, como en el marco de la Estrategia
Nacional de Cambio Climatico y Recursos
Vegetacionales, de CONAF, se gesto el proyecto
Sistema de Alerta Temprana de Pérdida
de Vegetacion, el cual fue desarrollado en
conjunto por el Laboratorio de Teledetecciéon
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Satelital UFRO vy el Laboratorio de Geomatica
del Instituto de Bosques y Sociedad de la
Facultad de Ciencias Forestales y Recursos
Naturales de la Universidad Austral de Chile.

El principal producto de esa investigacion
conjunta fue disenar, establecer e
implementar un sistema piloto que permita
el monitoreo temprano de pérdida de
bosque nativo, por efecto de cortas ilegales,
sustitucién o degradacion, permitiendo
mejorar el sistema de fiscalizacién de CONAF
y, con ello, disminuir la pérdida del bosque
nativo. Actualmente, es posible realizar un
monitoreo satelital, con una resolucion tal
que, en principio, es posible detectar la pérdida
incluso de un arbol de manera individual.

Mas recientemente, a contar de enero de
2019, el Laboratorio de Teledeteccion Satelital
UFRO en conjunto con el Departamento
de Proteccion Contra Incendios Forestales
CONAF-Araucania, desarrollaron el proyecto
“Identificacion y monitoreo satelital de zonas
de peligro de incendios forestales a partir
de quemas agricolas en el sur de Chile”, que
permitié poner a disposicion metodologias de
procesamiento de imagenes satelitales, con
el fin de detectar la localizacion y superficie
de las zonas de cultivos agricolas, dando la
posibilidad no solo de delimitar la superficie
que sera sujeta de quemas de rastrojos
agricolas, sino ademas evaluar el riesgo
posible de incendios en relacion al tipo de
cultivo, sus condiciones de temperatura y
contenido de humedad, entre otros factores.
Adicionalmente, la deteccién y localizacion
georeferenciada de las areas donde se ha
realizado una quema de rastrojo agricola da
la posibilidad de fiscalizar quemas que no han
cumplido con dar el aviso pertinente a CONAF.
Actualmente la tecnologia satelital usada en el
Laboratorio de Teledeteccion Satelital UFRO
hace posible detectar satelitalmente areas
quemadas con una superficie de, al menos, 10
metros cuadrados o mas.

Reserva Malleco y
Parque Tolhuaca

Volcan

»

Lonquimayl)

Mayor informacién sobre el Laboratorio de
Teledeteccién Satelital, en su sitio web www.
Its-chile.cl
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Pangea se inicio el 2016, como una panaderia
artesanal, con moldes de harina con semillas
luego con vegetales y colores, hogazas y
moldes multigranos.

“Este proyecto nacié de la inquietud de un
cambio hacia una filosofia de vida maés
saludable y que en lo personal, me ha
significado un importante cambio: comer
sano, elegir productos de huerta y campo,
disminuir el consumo de pan industrial,
lleno de saborizantes y emulgentes, por pan
artesanal, hecho con productos de calidad,
y con una duraciéon mayor, ademas de ser
hecho con amor, respetando los tiempos de
fermentacion y coccion adecuados, y que
es elaborado segun la necesidad de cada
persona, explica Valeria Nesbet.

PANGEA pretende hacer pan con productos
de ésta zona, mas sanos, buscando beneficiar
nuestra salud, porque aunque suene cliché,
es importante cuidarse, pues como dijo hace
mucho tiempo Feuerbach: “somos lo que
comemos”.

Aqui es donde ustedes participan, quiero
pedirles un favor, que finalmente es
una manifestacion de voluntad, un acto
revolucionario si se quiere: Cuando quieran
alimentarse, prefieran los emprendimientos
locales, y cuando se trate de pan, acuérdense
de esta humilde emprendedora, que les
garantizara productos hechos con productos
sanos, carifio y dedicacion, si queremos vivir
en un entorno saludable, debemos pasar del
discurso a la accién.

Finalmente, quiero aprovechar de agradecer
a quienes me han impulsado y animado
para atreverme a resignificar mi experiencia
personal en una oportunidad para ayudar a
otros; gracias también a quienes han aportado
desde sus profesiones dedicando parte de su
tiempo en explicarme como debe funcionar
un negocio, a mis amigas emprendedoras
ejemplos de lucha y esfuerzo, a mi familia,
que entienden que es importante como
mujer crecer, que soy inquieta y que ademas
de realizarme como madre, también quiero

VALERIA NESBET VALLEJOS, PANADERIA PANGEA

Emprendiendo en la
panaderia artesanal

realizarme como emprendedora. No sera un
camino facil, pero hay que empezar a caminar.

Hoy su fuerte es la masa madre, una de
las formas mas antiguas de hacer el pan,
utilizando soélo trigo y agua, que entran en
fermentacion.

“La masa madre es una especie de cultivo sin
levadura, donde la fermentacion se produce
en forma natural sin aditivos’, explica Valeria
Nesbet, “La masa madre tiene vida propia
y hay que alimentarla un dia antes para
ocuparla al dia siguiente”, agrega.

Segun Valeria, la masa madre puede durar
cincuenta afios, pero hay que dedicarle
cuidado y atencion. “Se puede deshidratar
y después se puede reactivar, por ejemplo
cuando uno viaja y va a estar varios dias fuera
delacasa”.

“Esta dedicacion por la panaderia fue una
forma de volver a estar consciente de la
alimentacion saludable después de un
embarazo. Nunca mas volvi a comprar pan’,
recuerda, ‘mi idea fue comer mejor, volver a
una alimentacion de origen”.

Consultada sobre el alto consumo de pan en
que destaca nuestro pais, Valeria senala que
el pan integral es mas caldrico que el blanco,
pero es mas nutritivo. "Mejor calidad del
alimento, no tiene tanta grasa ni sal, pero los
sabores son diferentes, mas intensos”, explica.

¢Y los precios? Van entre el 2.800 y 3.200 pesos
la hogaza de pan.

“La panaderia es un mundo para aprender,
conocer. Existen grupos de Facebook sobre el
pan. Por ejemplo, existe el pan mexicano para
el dia de los muertos. Existen distintos tipo
de pan relacionados con la forma cultural de
cada pais”, indica Valeria..

TALLERES

Frente al amplio abanico de posibilidades
y lo atractivo que resulta este tema, cabe

En tiempos de pandemiaq,

la cuenta en instagram @
valepanadera ha sido el
principal canal de difusién de
Valeria Nesbel, emprendedora
dedicada a la panaderia
artesanal.

preguntarse si existen talleres para aprender
estas técnicas de elaboraciéon de pan con
masa madre. “Por el momento, la pandemia
nos impide hacer talleres, porque deberian
ser presenciales. Actualmente hay muchos
talleres online, por ejemplo, ayer estuve
hablando con alguien de Espafa, pero no es
facil transmitir este proceso. Por ejemplo, se
debe aprender que hasta el clima influye la
elaboracion del pan y de la masa madre”.

“Estoy muy satisfecha sobre la forma en
que se ha comportado este negocio, fue algo
que me hizo click y cambié mi vida. Es un
trabajo que emociona y al mismo tiempo es
sustentable econdmicamente, y un un tema
apasionante que siempre estoy investigando
y aprendiendo’, explica Valeria.

“Esta iniciativa surgi¢ en plena pandemia, mi
primera masa madre la hice a 15 dias del inicio
de la cuarentena, y este tiempo me ha servido
para estudiar y profundizar mas’, agrega,
“ademas que esta es una forma de hacer lo que
te gusta y eso tiene retribuciones, porque hay
que compartir lo que sabes”.

Sobre la importancia de su actividad,
la emprendedora opina: “Hay que tener
seguridad, pasién y gusto por loque haces y por
lo que tienes. Hay que lanzarse, yo sé que no es
facil, pero siempre hay que seguir adelante y
pasar por encima de todo”, puntualiza.

¢QUIERES SABER MAS?
encuentra este y muchos
ofros contenidos mas en
masquecultura.cl
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YINETT PEREZ, YKA:

;Sabias que
1 kilo de fruta

deshidratada

equivale a 10 kilos

de fruta fresca?

La marca de la empresa son las iniciales de
la familia, del esposo y de las hijas, y frente al
bajo consumo de frutas surgio la idea de crear
los snack de frutas deshidratadas. Asi explica
su emprendimiento Yinett Pérez.

Comenzoé el 2018 con un Capital Abeja de
Sercotec, lo que le permiti¢ formalizar su
empresa, adquirir maquinas e implementar
una sala de proceso. “Es dificil convertirse en
una empresa sin apoyo de las instituciones’,
afirma.

Al contrario de lo que la gente cree, la fruta
deshidratada no pierde sus propiedades, sino
que las propiedades se concentran. “Hay que
trabajar con una temperatura adecuada para
que no se pierdan las propiedades de las
frutas. Hay un tiempo de que varia segun la
fruta”, explica.

Las ventas se iniciaron entre marzo y abril
de 2019, con envases que tienen cierre
ziploc para que se puedan reutilizar y asi ser
amigables con el medio ambiente. “La fruta en
su envase puede durar hasta dos afios, pero
lo recomendable segun la nutricionista es
que sea consumida dentro de un ano’, indica
Yinett.

VENTAS

“Para las ventas estamos presentes en el
Pabellon de la Araucania, en el sitio web de
Pymes del BancoEstado y en el café El Tinto
de Temuco, y debido a la pandemia solo
estamos haciendo delivery, los interesados
pueden comunicarse directamente al +56 9
8699 9904”, senala la emprendedora.

Este producto estda recomendado para
consumir en cualquier lugar, en la casa, en el
colegio, en la oficina, en colaciones, mezclado
con yogurt u otros productos naturales. No
tienen ningun aditivo y es todo natural, por lo
que también son adecuados para diabéticos.

“Emprender es importante, antes estaba en la
casa y este emprendimiento ha significado
también un desarrollo personal’, reflexiona
Yinett Pérez, “Es dificil, hay que buscar
oportunidades, darse a conocer, pero se
trata de un gran logro y le recomiendo a las
personas que se atrevan’.

“Creo que la pandemia ha estimulado el
desarrollo de negocios virtuales y la venta a
través de internet, y en esto tambien ha sido
importante el apoyo de instituciones como
Sercotec y los bancos’, puntualiza.

¢QUIERES SABER MAS?
encuentra este y muchos
otros contenidos mas en
masquecultura.cl
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MAURICIO MUNOZ SALGADO, ABOGADO

Crear una empresa
en tiempos de crisis,
un desafio que vale la
pena enfrentar

Como es sabido por todos, desde octubre 2019
y aun mas desde abril del 2020 a la fecha, han
sido muchos los trabajadores y trabajadoras
que han perdido su fuente laboral, y otros
tantos, han sufrido una disminucién
considerable de sus ingresos a consecuencia
de la crisis econdémica por el cierre temporal
de las empresas producto de las medidas
sanitarias adoptadas debido a la pandemia
que nos afecta.

Para hablar sobre este tema tan relevante para
millones de chilenos, conversamos con el
abogado Mauricio Mufioz Salgado.

“Los principales rubros afectados son la
gastronomia, hoteleria, las empresas de
turismo y el comercio en general’, sefiala
el abogado, “Por otra parte, las medidas e
iniciativas tendientes a crear una suerte de
proteccién al empleo no han sido suficientes
para lograr dicho objetivo, toda vez que,
frente a tan nefasto escenario de inactividad
comercial y de servicios, los perjuicios son
importantes, y las medidas no han logrado
una verdadera y efectiva protecciéon del
trabajador, menos aun, una estabilidad
econodmica, por el contrario, ya son millones
los trabajadores y trabajadoras desempleados
en nuestro pais, y lo mas probable es que la
cifra siga aumentando”.

Frente a este panorama, el expertorecomienda
pensar en positivo y hacerse las siguientes
preguntas: ;Tienes un capital disponible,
producto de tu indemnizacién laboral?,
¢Tienes ganas de emprender un desafio,
una idea de negocio?; ;Tienes un domicilio
y cuentas con una infraestructura minima
para funcionar?;, ¢(No quieres arriesgar todo
tu capital con el que cuentas?; ;Quieres saber
coémo crear y formalizar la empresa?

TRANSFORMAR LA PERDIDA EN UNA
OPORTUNIDAD

“Quienes respondan afirmativamente a estas
preguntas, pueden convertir la pérdida de
su fuente laboral en una gran oportunidad
para emprender. Atrévanse y nosotros les
orientaremos y les daremos algunos consejos
importantes’, invita el profesional.

Y los pasos son: Evalua la idea de negocio;
visualizar el mercado objetivo o potencial;

La pérdida del empleo genera
inseguridad, inestabilidad
emocional y econémica, pero,
puede ser también una gran
oportunidad para emprender.

seleccionar la cartera de proveedores; elegir
un nombre o marca para darte a conocer en
el mercado; y seleccionar los medios o redes a
través de los cuales te daras a conocer.

Luego de este analisis, hay que continuar
inmediatamente con la creacion vy
formalizacion de la empresa.

“Sobre esto ultimo, es importante funcionar
como empresa formalmente constituida, vy,
también es relevante, saber elegir la estructura
legal de ésta, existiendo varias alternativas’,
recomienda el profesional, “una de ellas es con
tu nombre y rut, es decir, como empresario
persona natural, o bien, como una empresa
individual con personalidad juridica distinta,
nombre, rut y patrimonio propio, y, por ultimo,
como una empresa colectiva o sociedad
integrada por socios.

TIPOS DE EMPRESAS

Antes de tomar este tipo de decisiones, es
importante conocer las diferencias que
existen entre funcionar como empresario
persona hatural y como empresa individual
de responsabilidad limitada con personalidad
juridica distinta y patrimonio propio.

EMPRESA INDIVIDUAL, PERSONA NATURAL

En este caso el duefio de la idea o negocio
actia como emprendedor, empresario,
contribuyente de impuestos como persona
natural. Esta opcion no es muy recomendable,
porque la persona arriesga todo tu patrimonio,
se confunden los patrimonios de la empresa
0 negocio con los del duefio del negocio,
se confunden las obligaciones o deudas
personales del empresario con las deudas del
negocio o empresa.

EMPRESA INDIVIDUAL CON PERSONALIDAD
JURIDICA Y PATRIMONIO PROPIO

En este caso, el duefio de la idea o negocio

actua a través de una estructura legal
distinta, con personalidad juridica, nombre
y patrimonio propio, esto es lo que se llama
una Empresa Individual de Responsabilidad
Limitada (ELR.L.).

Esta opcién es muy recomendable para iniciar
un emprendimiento, es una forma segura
y sencilla para iniciarse en el mundo de los
negocios.

“A través de esta estructura reduces el riesgo,
no se confunden los patrimonios ni las
obligaciones como en la situacion anterior’,
explica Mauricio Mufioz, “ya que patrimonios
y obligaciones personales se separan con
los patrimonios y obligaciones de la persona
juridicaatravésdelacual funcionalaempresa,
y, como persona natural, sélo respondes hasta
el monto de tu aporte que hiciste para crear la
empresa individual”.

Entre las caracteristicas importantes de una
EIRL se cuentan que seras su creador y unico
duenio de la empresa; para crear la empresa
aportaras una parte de tu patrimonio; la
empresa tendra su propio patrimonio,
separado de tu patrimonio personal; las
obligaciones de la empresa se pagan con el
patrimonio de la empresa; tu responsabilidad
queda limitada sélo hasta el monto de tu
aporte; tendras la administracién exclusiva
de la empresa, no obstante, podras delegar
la administracién en un tercero; se rige por
una ley especial, la N219.857 del afio 200; las
utilidades que genere la empresa seran tuyas
cuando las retires y no las compartiras con
otra persona; tributa en 12 categoria, ya que
se considera siempre empresa comercial; si
falleces, tus herederos podran continuar con
el giro por el plazo de un afio, al cabo del cual,
termina la responsabilidad limitada; se puede
transformar a una sociedad de cualquier tipo;
se termina por las causales legales; podra
tener acceso a contratos y créditos bancarios;
podra contribuir con impuesto y acceder a
franquicias tributarias.

¢QUIERES SABER MAS?

encuentra este y muchos
ofros contenidos mas en
masquecultura.cl
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El tiempo maximo de la totalidad del eclipse serd de Junin ge les Andes
2 minutos 8 segundos en la mitad del camino interurbano
Villarrica-Pucon, en la zona lacustre de La Araucania.
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Te invitamos a disfrutar nuestros
espacios de confort con toda la
tranquilidad del mundo

© @salonesvip ~ www.salonesvip.cl

Santiago Internacional Espigén C



Pacific Club

SEARIROENSERS AR VRIS

Santiago Internacional Terminal 1 COMIENZA TU VIAJE
Una exclusiva cadena de CON NOSOTROS

salones VIP, ubicados en los
principales aeropuertos de Chile

La Serena

Santiago Nacional = - = ———
Santiago Internacional - Santiago Internacional Terminal 1

Concepcion

Temuco

Puerto Montt

Punta Arenas




